CARDAPIO E LISTA PARA NOITE DO PIJAMA — 60 PESSOAS
DIA 14/10/16

19HS — LANCHE DE BOAS VINDAS
Sanduiche de pao francés com carne moida
Pdes: 60 unidades de 50g (chegar as 17hs)
Carne: 4kg de coxdo duro ou musculo moido
Tomate maduro: 6 unidades

cebola: 4 unidades

alho / sal / oleo/ cheiro verde

extrato: 1 embalagem de 1kg

Refresco industrializado: ver sabor disponivel
Fazer 15 L
Acucar: retirar 5Kg

21HS - PIPOCA

Milho de pipoca: 3 pacotes

Oleo: deixar % frasco

sal: deixar 1 pacote

pacotes para servir: deixar 50 unidades

00HS - ACHOCOLATADO QUENTE
Leite: 15kg

Achocolatado: 2Kg

acucar: ja tirou para o refresco

DIA 15/10/16

8HS - CAFE DA MANHA
Montar uma mesa com: Pao francés e rosca / frios: apresuntado, mussarela, requeijao
cremoso e margarina / acompanhamento: ovos mexidos

Pao francés: 60 unidades de 50g

Rosca simples: 60 unidades de 50g

apresuntado fatiado: 1,5 kg

mussarela fatiada: 1,5kg

margarina: 2 potes de 500g

requeijdo cremoso: 2 potes de 500g

ovos: 4 duzias

café: ndo temos na cozinha (precisam comprar)

refresco industrializado: ver sabor disponivel (fazer 12L)

12H - ALMOCO

Arroz com carne, feijao de caldo

Salada de alface, agrido, tomate e pepino

sobremesa: ver frutas disponiveis

Arroz: 5Kg, coxdo duro: 5Kg, feijdo carioca: 2Kg,

alface: 1 palito, agrido: 1 maco, tomate saladete: 1Kg, pepino: 800g
limao: 1 kg



