
UNIVERSIDADE FEDERAL DE GOIÁS
Programa de Pós-Graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos – PPGCTA

Cromatografia aplicada a alimentos
(Terças-feiras, 14h00 – 17h00)

DISCIPLINA: Cromatografia aplicada a alimentos

PERÍODO: 2° semestre / Ano: 2023

CARGA HORÁRIA SEMESTRAL: 32 h

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 03 h

UNIDADE ACADÊMICA RESPONSÁVEL: Escola de Agronomia

EMENTA: Princípios básicos de cromatografia, Cromatografia em camada delgada e em
coluna. Cromatografia gasosa. Cromatografia líquida de alta eficiência. Eletroforese
capilar. Instrumentação, fases móveis e estacionárias, quantificação e aplicações em
alimentos. Preparo de amostras: extração, concentração e derivatização.

1. OBJETIVOS

A disciplina visa o conhecimento das diferentes técnicas de separação cromatográficas e
seus avanços, a suas aplicações em análise de alimentos.

2. CRONOGRAMA DE EXECUÇÃO
Cronograma em anexo

3. ESTRATÉGIAS DE ENSINO E RECURSOS DIDÁTICOS
O conteúdo programático será apresentado em aulas teóricas expositivas dialogadas e
visitas técnicas em laboratórios. Modo de ensino híbrido sendo presencial e remoto. O
ensino remoto com uso de tecnologia: plataforma google meet.

4. CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO

AVALIAÇÃO: Serão realizados quatro conjuntos de avaliações: O aluno será aprovado
quando N final for maior ou igual a 6,0, de acordo com a expressão:

N final= 0,25*A1 + 0,25 *A2 + 0,30*A3 + 0,20*A4 ≥ 6,0

A1 e A2: Provas escritas discursivas, 1 e 2: (Nota 0 a 10). Individual. A3: Apresentação oral - Uso
de técnicas cromatográficas em alimentos (Nota 0 a 10), Individual. A4: Projeto de
pesquisa: Pôster para apresentação em congresso (Nota 0 a 10) Individual.
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Conceito Significado Equivalência

A Muito Bom, com direito a crédito 9,0 a 10,0

B Bom, com direito a crédito 7,5 a 8,9

C Regular, com direito a crédito 6,0 a 7,4

D Insuficiente, sem direito a crédito ≤ 5,9

*Será aprovado o aluno que obtiver conceitos A, B ou C.

BIBLIOGRAFIA RECOMENDADA BÁSICA

1. Holler, F.J.; Skoog, D. A. Crouch, S. R., Principles of Instrumental Analysis, 5th ed.,

Saunders College Publishing, New York, 1998.

2. Skoog, D.A.; West, D.M.; Holler F.J.; Crouch, S.R., Fundamentos de Química

Analítica, Tradução da 9aEdição Norte-Americana, CENGAGE Learning, São Paulo,

2015.

3. HOLLER, F. J.; SKOOG, D. A.; CROUCH, S. R. Princípios de análise instrumental.

6. ed. Bookman: Porto Alegre, 2009.1056p. ISBN 9788577804603.

4. Collins, C.H.; Braga, G.L.; Bonato, P.S., Fundamentos de Cromatografia, Editora da

Unicamp, 2006.

5. Landers, J. (Ed.) Capillary and Microchip Electrophoresis and Associated

Microtechniques, 3rded., CRC Press, Boca Raton, 2008.

6. Artigos publicados em Periódicos da área.

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR:

1. COLLINS, C. H.; BRAGA, G. L.; BONATO, P. S. Introdução a métodos
cromatográficos. 7ª ed. Campinas: UNICAMP. 1997.

2. CONSTANTIN, E. & SCHNELL, A. Mass spectrometry. Chichester, Ellis Horwood
Ltd, 1990.

Goiânia, 15 de agosto de 2022.

Prof. Dr. Julião Pereira
_______________________________________

Professor Responsável
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DATA No. Mês Atividades/Conteúdo

03/09/2022
terça-feira,
14h00-17h00

1 setembro ● Apresentação do conteúdo, formas de avaliação, carga
horária e provas.

● Introdução às separações cromatográficas
● Parâmetros cromatográficos
● Cromatografia Planar
● Fases estacionárias e fases móveis
● Mecanismos de separação

10/09/2022
terça-feira,
14h00-17h00

2 setembro ● Cromatografia gasosa:
● Princípios da cromatografia gás-líquida (CGL) e gás-sólida

(CGS)
● Instrumentação
● Fases estacionárias: colunas
● Eficiência da separação cromatográfica
● sistema de injeção de amostras
● Detectores
● Análise qualitativa e quantitativa

17/09/2022
terça-feira,
14h00-17h00

3 setembro ● Visita técnica em laboratório

07/11/2022
terça-feira,
14h00-17h00

4 outubro ● Visita técnica em laboratório

14/11/2022
terça-feira,
14h00-17h00

5 outubro ● Cromatografia líquida de alta eficiência (CLAE)
● Técnicas da CLAE
● Instrumentação
● Fases móveis
● Fases estacionárias
● Detectores
● Eficiência da separação cromatográfica
● Análise qualitativa e quantitativa
● Eletroforese Capilar: Princípios e instrumentação

21/11/2022
terça-feira,
14h00-17h00

6 outubro ● Preparo de amostras
● Extração e purificação/concentração do analito na amostra
● Extração líquido-líquido
● Extração em fase sólida
● Extração com membranas
● Automação no preparo de amostras

28/11/2022
terça-feira,
14h00-17h00

7 outubro ● Experimental
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05/12/2022
terça-feira,
14h00-17h00

8 novembro ● Apresentação oral
● Projeto de pesquisa com uso de cromatografia em

alimentos.

12/12/2022
terça-feira,
14h00-17h00

9 novembro ● Projeto de pesquisa com uso de cromatografia em
alimentos

● Escrita Científica.

19/12/2022
terça-feira,
14h00-17h00

10 novembro ● Apresentação oral: Pôsteres para congresso
● Escrita Científica

*** Datas sujeitas às modificações.
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