UNIVERSIDADE FEDERAL DE GOIAS
ESCOLA DE AGRONOMIA
COORDENACAO DO PROGRAMA DE P(')S-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
ANO LETIVO: 2014 - Semestre 2

Goiania, 30 de Julho 2014.

Periodo: 11/08 a dezembro/2014

HORARIO SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-
FEIRA

SEXTA-FEIRA

*Microencapsulagdo de
Alimentos (Prof* Patricia

Constant)

30 h — 02 crédito
(08h00min —12h00min)
Especifica
Sala 209 (Prédio Pequi)

08h00min — 11h40min

*Fisiologia Pés-Colheita
(Prof. Eduardo e Prof.

Edson)
30h — 02 crédito
(8h00min — 12h00 min)
Especifica
Sala 209 (Prédio Pequi)

Quimica e Bioquimica de
Alimentos (Prof*. Clarissa)
45h — 03 crédito
(09h00min — 12h00min)

Obrigatoéria
Sala 209 (Prédio Pequi)

ALMOCO

Seminarios (Prof. Manoel
Soares)
30h — 02 crédito
Obrigatéria
Sala 209 (Prédio Pequi)

14h00min — 17h00min

Andlises fisico-quimicas de
produtos carneos
(Profa. Eliane Teixeira
Marsico)
30h — 02 crédito
(14h00min — 18h00 min)

Especifica
Sala 209 (Prédio Pequi)

**Microbiologia de
Alimentos
(Prof®. Raquel Hidalgo)
45h - 03 crédito
(08h00min — 12h30min)
Especifica
Laboratoério de
Microbiologia (FANUT)

* As disciplinas Microencapsulacio de Alimentos e Fisiologia Pos-Colheita serao oferecidas de forma condensada entre os dias 17/11/2014 -

21/11/2014.

** A disciplina Microbiologia de Alimentos sera oferecida de forma condensada entre os dias 24/11/14 — 05/12/14.

Prof. Dr. Flavio Alves da Silva
Coordenador do Programa de Pés-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Obs.: O SABADO E DIA LETIVO. PODE HAVER ATIVIDADES REFERENTES A MINISTRAGAO DE AULAS TEORICAS E PRATICAS, APLICACAO DE AVALIACOES (PROVAS E TESTES),
REALIZACAO DE SEMINARIOS, PALESTRAS E EXCURSOES TECNICAS.




