UNIVERSIDADE FEDERAL DE GOIAS

. ESCOLA DE AG~RONOMIA
COORDENACAO DO PROGRAMA DE POS-GRADUACAO EM CIENCIA E TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
ANO LETIVO: 2020 - Semestre 1

Goiania,19 de junho de 2020

HORARIO

SEGUNDA-FEIRA

TERCA-FEIRA

QUARTA-FEIRA

QUINTA-FEIRA

SEXTA-FEIRA

08h00 — 12h00 min

Analise de Alimentos
PARTE TEORICA
(Profas. Priscila e

Tania) (28h de 64h —

03 créditos)

Metodologia da Investigacao
Cientifica
(Profa. Tatianne)
32h - 02 créditos

Anélise de Alimentos
PARTE TEORICA
(Profas. Priscila e Tania)
(28h de 64h — 03 créditos)

Anélise de Alimentos
PARTE TEORICA
(Profas. Priscila e Tania)
(28h de 64h — 03 créditos)

Obrigatoéria Obrigatoria Obrigatéria
Obrigatoria Online Online Plataforma Online Plataforma
Online Plataforma Plataforma Google Meet Google Meet Google Meet
Google Meet
ALMOCO
Métodos de Métodos de Conservagédo de
Conservacéo de Alimentos
Alimentos (Prof. Flavio)
14h — 18h (Prof. Flavio) 48h — 03 créditos
48h — 03 créditos Obrigatoria
Obrigatdria Online
Online
LANCHE DA
TARDE
18h — 20h Seminarios 11 Seminarios I

(Prof. Mércio)
32h — 02 créditos

Obrigatdria
(oferta s6 para
doutorado)
Online

(Prof. Mércio)
32h — 02 créditos

Obrigatdria

(oferta s6 para doutorado)
Online

** OBS: Cronograma da PARTE PRATICA da disciplina anélise de alimentos (36 h prof. Eduardo Asquieri) ainda no definido.

Prof. Dr. Méarcio Caliari
Coordenador do Programa de POs-Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos



