Validacao de misturas em fabricas de
racoes como uma ferramenta de
Gestao

Os estabelecimentos fabricantes de ragdes devem cumprir diretrizes em todas as
operacdes envolvidas na fabricacdo e manipulacdo de alimentos para animais. O
fabricante deve também, garantir a seguranca dos trabalhadores e tomar as medidas

necessarias para a protecao do meio ambiente.

Estas diretrizes, além de previstas na Lei n.6296, orientam o empresario para a
urgente necessidade de imbuir modernos conceitos de qualidade e sustentabilidade ao

préprio negacio.

A Garantia da qualidade é um conceito muito amplo e deve cobrir todos 0s
aspectos que influenciam individual ou coletivamente a qualidade de um produto.
Abrange a totalidade das providencias adotadas com o objetivo de garantir que as racdes
estejam dentro dos padrdes de qualidade exigidos ou predeterminados, e que ao final
possam ser comercializadas e consumidas pelos animais, a fim de proporcionar o
resultado zootécnico positivo com inocuidade de contaminacBes para estes e também

para 0 homem.

A Garantia da qualidade incorpora as BPF (Boas Praticas de Fabricacdo) e
outros fatores, incluindo o projeto fabril e o desenvolvimento de préaticas e processos, a
fim de assegurar que as exigéncias e requisitos das normativas vigentes estejam

totalmente atendidos.

Dentre estas, gostaria de destacar o processo de mistura. Neste processo, de
suma importancia para assegurar qualidade do produto final, sugiro:
e Desenvolvimento de procedimento de auto inspegdo e/ou auditoria interna de
qualidade que avalie regularmente a efetividade e aplicabilidade do sistema de
mistura;

e Existéncia de um sistema de controle de mudangas;



e Executar e conduzir avaliacdes regulares da qualidade de mistura, com o
objetivo de verificar a consisténcia do processo e assegurar sua melhoria

continua.

Ainda segundo o Programa de Certificacdo Feed & Food Safety (Gestdo de
Alimento Seguro) os equipamentos de mistura devem ser periodicamente verificados e
estas verificacbes devem ser documentadas e registradas em POP (Procedimento
Operacional Padréo) especificado. Sua rotina de execucdo deve estar prevista no
Manual de Boas Préticas.

Sendo assim, o teste de qualidade de mistura é realizado utilizando marcadores
MICRO, que podem ser o Manganés ou o Cobre, presentes em nossos nicleos ou
premixes. O principal objetivo do teste é verificar o funcionamento adequado do
misturador. As amostras devem ser coletadas na saida do misturador, sempre em uma

mesma sequéncia, e devidamente identificadas por lote.

Abaixo é dado um exemplo de resultado de validagdo de mistura:
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O coeficiente de variagdo mostra as variagdes encontradas entre as diversas

determinacfes obtidas numa mesma amostra e é encontrado pela formula:

CV = S/M x 100,

Onde: S é o desvio padrdo. M é a média dos valores encontrados nas amostras.



O valor de S, desvio padréo, serve para descrever os dados ou informacdes, ja
que 65% dessas informacdes estardo contidas num intervalo ao redor da média de +- 1
S. Quando utilizamos +- 2 S, teremos 95% das informac6es contidas neste intervalo. O
coeficiente de variagdo coloca o desvio padrdo em valor percentual, permitindo

comparacao de diferentes grupos de informacdes.

Menor CV significa que a informagéo ou dados s&o completamente uniformes
ou, que as medidas que a informacdo representa sdo completamente uniformes em
natureza. Valores de CV entre 5 e 10 sdo considerados bons. Valores abaixo de 5 sdo
considerados EXCELENTES.

Para valores acima de 10, medidas corretivas sdo indicadas. Dentre elas,

podemos citar:

» Manutencéo, limpeza e vistoria no corpo interno e helicoides do misturador. O
residuo ndo deve ser maior que 0,2% da capacidade total do misturador.

> Foto 1 e Foto 2 — Misturador com residuo excessivo

» Ajustar o tempo de mistura de acordo com a orientacdo do fabricante ou

consultor;

» Melhorar ou corrigir o local de adicdo de premixes e nucleos, sendo o centro o
ideal;

» Verificar a rotacdo do misturador, respeitando indicagdes do fabricante ou
consultor;

» Observar o grau de enchimento do misturador.

A DSM possui uma equipe técnica capacitada para orientd-lo sobre melhorias e



processos a serem implantados em sua fabrica.

Dr. Flavio Lage — Médico Veterinario formado pela UFMG, possui MBA Executivo
Internacional e atualmente € responsavel pela gestdo de contas Industrias de Ra¢6es na
DSM Tortuga.

REFERENCIAS

Butolo, José Eduardo. Qualidade de ingredientes na alimentacéo animal. 2002
Filho, Ozo6rio Paiva. Vigilancia sanitaria comentada, 2012.

Resolucdo RDC no. 17, de 16 abril de 2010.

Instrucdo Normativa N. 4 de 1 de marc¢o de 2007

Decreto 6296 de 1974.



