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LabTec Pos-Colheita: ciéncia aplicada que conecta
qualidade de alimentos, inovagao e formacao de pessoas

Luis Carlos Cunha Junior

A historia do grupo de pesquisa LabTec
Pos-Colheita comeca em 2015, quando surgiu, no
ambito da Escola de Agronomia da Universidade
Federal de Goias (EA-UFQ), a percepgdo de que era
necessario estruturar um espaco voltado ao estudo
da conservagdo, padronizagdo e qualidade de ali-
mentos, especialmente frutas e hortaligas. O desafio
era ambicioso: reduzir perdas pos-colheita, agregar
valor a produtos e, a0 mesmo tempo, construir um
nucleo de referéncia em métodos ndo destrutivos
aplicados a ciéncia de alimentos. Entre 2015 ¢ 2018,
foram realizados pequenos ensaios com estudantes,
além da participacdo em editais de pesquisa, que
deram base a estruturacao futura do laboratoério.

O passo decisivo veio em 2018, com a cria-
¢do do Laboratério de Tecnologia Pds-Colheita de
Frutas e Hortalicas (LTPC), implantado no Setor

de Horticultura da Escola de Agronomia. Desde
entdo, o laboratorio passou a reunir infraestrutura,
pessoas e projetos em torno de uma proposta central:
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desenvolver tecnologias para avaliar a qualidade de
alimentos com rapidez, precisdao e menor uso de rea-
gentes. A partir dessa base, o LabTec Pds-Colheita
foi formalmente registrado, em 2024, no Diretério
dos Grupos de Pesquisa no Brasil, consolidando,
institucionalmente, uma trajetéria que ja vinha se
fortalecendo ao longo dos anos.

QUEM FAZ PARTE
E COMO FUNCIONA O LTPC

Atualmente, o LTPC abriga uma equipe de
25 pessoas, entre pesquisadores, professores, alu-
nos de graduagdo e pos-graduagdo, organizados
em um ambiente multiusuario e interdisciplinar.
Coordenado pelo professor doutor Luis Carlos
Cunbha Junior, o grupo recebe discentes dos progra-
mas de Pos-Graduagdo em Agronomia, Ciéncia e

Tecnologia de Alimentos, Genética e Melhoramen-
to de Plantas e Nutri¢do e Saude. Na graduagao,

Equipe e rotina experimental no Laboratorio de Tecnologia Pos-Colheita de Frutas e Hortaligas (LTPC).
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participam estudantes de Agronomia, Engenharia
de Alimentos, Biologia ¢ Quimica, embora o la-
boratorio também possa receber alunos de outros
cursos afins, conforme a natureza dos projetos
desenvolvidos. Essa diversidade académica ¢ uma
das marcas do grupo.

No LTPC, os estudantes participam de di-
ferentes etapas da pesquisa, desde o planejamento
experimental até a analise de dados, interpretago
dos resultados e redagdo cientifica. O laboratorio
também se tornou um espago de formacdo con-
tinuada, no qual o aprendizado técnico se soma
ao desenvolvimento de competéncias em escrita
cientifica, inovagao e atuagdo em rede. Ao longo de
sua trajetoria, o grupo ja contribuiu para a forma-
¢do de aproximadamente 30 egressos, muitos hoje
inseridos na iniciativa privada e outros atuando
como docentes em instituigdes publicas, como a
professora doutora Cristiane Maria Ascari Morga-
do (Universidade Estadual de Goias) e o professor
doutor Diogo Pedrosa Corréa da Silva (Universidade
Federal de Lavras).

O carater internacional do LabTec também
merece destaque. O grupo teve e tem a participa-
¢do de pesquisadores estrangeiros, como Estefanus
Pereira (Timor-Leste), Helton Patrick Monteiro
Barre (Cabo Verde) e Ana Michell Garcia Varela
(Honduras). Além disso, mantém parcerias com
universidades dos Estados Unidos e da Australia,
ampliando a circulacdo de conhecimento, a troca
de experiéncias e o alcance das pesquisas desen-
volvidas na UFG.

A CIENCIA POR TRAS DA INOVACAO

Uma das principais bases tecnologicas do
grupo ¢ a espectroscopia do infravermelho préximo
(NIRS), técnica que permite analisar alimentos de
forma répida e sem destrui¢ao da amostra. Em ter-
mos simples, o equipamento capta sinais relaciona-
dos a composig¢ao fisico-quimica do produto e, com
apoio de ferramentas estatisticas e quimiométricas,
permite estimar atributos de qualidade, autentici-
dade e até rastreabilidade. Essa abordagem tem
sido aplicada a diferentes matrizes agricolas e vem
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contribuindo para tornar a avaliagdo de alimentos
mais eficiente, sustentavel e préxima das demandas
reais do setor produtivo.

Em trabalhos com tomate, uma das linhas
mais consolidadas do grupo, a NIRS tem sido usa-
da para estimar parametros como teor de solidos
soluveis, matéria seca, acidez, licopeno, coloragao,
origem de producdo e material genético. Esses
resultados tém relevancia pratica, porque ajudam
tanto na avaliacdo da qualidade do produto quanto
na definicdo de estratégias de colheita, selegdo e
comercializagdo. Juntamente com o tomate, o grupo
ja atuou ou atua com citros, manga, cagaita, manga-
ba, banana, melancia, probidticos e outras matrizes
alimentares.

NOVAS FRENTES DE PESQUISA
E IMPACTO SOCIAL

Nos ultimos anos, o LabTec P6s-Colheita
ampliou significativamente seu escopo de atuagao.
Uma frente relevante envolve estudos com derivados
de leite, com alunos utilizando NIRS para com-
preender o processo de formacao de queijo (2022)
e identificar adulteracdo em manteiga de leite por
adicdo de 6leo vegetal (2023). Trata-se de uma linha
com impacto direto na autenticidade de alimentos,
seguranca do consumidor e fortalecimento do con-
trole de qualidade em produtos lacteos.

O grupo também passou a atuar em temas
estratégicos para o desenvolvimento regional e
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Aplicagdo de espectroscopia do infravermelho proximo
(NIRS) na avalia¢do ndo destrutiva de tomates.



nacional. Entre eles, destacam-se os estudos com
baunilha do Cerrado (2024), vista como um pro-
duto promissor para a agricultura familiar, e com
Plantas Alimenticias Ndao Convencionais (PANCs),
que valorizam a biodiversidade brasileira e dialo-
gam com sistemas alimentares mais sustentaveis,
diversificados e resilientes. Ao aproximar ciéncia,
territorio e producdo, essas pesquisas reforcam o
potencial da universidade em responder a desafios
contemporaneos com base em evidéncias.

Em 2025, uma nova frente ganhou projecao:
o trabalho em parceria interna na UFG e também
com a Universidade Estadual de Goias, Univer-
sidade Federal de Lavras e Escola Superior de
Agricultura Luiz de Queiroz da Universidade de
Sdo Paulo, em um projeto voltado ao uso da NIRS
em Cannabis sativa para uso medicinal. A proposta
busca desenvolver métodos rapidos e confiaveis para
caracterizacao e controle de qualidade de materiais
genéticos, contribuindo para a padronizagado de uma
cadeia emergente e de grande interesse cientifico,
regulatorio e social.

Essa trajetoria se reflete na produgao cienti-
fica. Entre 2015 e 2025, o LabTec contribuiu para a
publicagdo de 59 artigos cientificos, resultado que
expressa nao apenas produtividade, mas consistén-
cia tematica, formac¢ao de pessoas e capacidade de
articulacdo com parceiros nacionais e internacionais.
O grupo também vem mantendo interlocu¢do com
a iniciativa privada, apoiando o desenvolvimento
de protocolos em diferentes cadeias produtivas,
como soja, feijao, tomate e vegetais minimamente
processados.

DESAFIOS DA PESQUISA CIENTIFICA

Como ocorre em boa parte da ciéncia brasilei-
ra, os avangos do LTPC convivem com dificuldades
estruturais e operacionais. Fazer pesquisa de quali-
dade exige financiamento continuo, manutencéao de
equipamentos, renovagao de insumos, treinamento
permanente de estudantes e tempo para validagdo
experimental, sobretudo quando se trabalha com ali-
mentos, cuja variabilidade biologica ¢é elevada. Além
disso, o desenvolvimento de modelos preditivos

robustos demanda acimulo de dados, repetibilidade
e acompanhamento técnico constante. Em outras
palavras, inovar nessa area requer persisténcia,
infraestrutura e equipes qualificadas.

PERSPECTIVAS E FUTURO

As perspectivas do LabTec Po6s-Colheita
apontam para a ampliagdo das aplicagdes da NIRS
em diferentes produtos agricolas e alimentos
processados, fortalecimento de projetos voltados
a rastreabilidade e autenticidade, e consolidagdo
de redes de pesquisa nacionais e internacionais.
Também se destacam, para os préximos anos, o
aprofundamento dos estudos com Cannabis sativa
para uso medicinal, a continuidade das investigagdes
em lacteos e valorizag¢do da baunilha do Cerrado.

COMO INGRESSAR NO LTPC

O grupo permanece aberto a entrada de
novos talentos. A selecdo de integrantes ocorre,
em geral, ao final de junho, contemplando alu-
nos de graduagdo e pds-graduagdo interessados
em pesquisa cientifica nas areas de alimentos,
agricultura, qualidade pds-colheita e tecnologias
analiticas. Estudantes de Agronomia, Engenharia
de Alimentos, Biologia, Quimica e areas afins
encontram no LTPC um ambiente de formacgao
pratica, interdisciplinar e conectado com redes de
pesquisa. O ingresso costuma ocorrer a partir de
chamadas internas, contato com a coordenacgao e
alinhamento entre o perfil do candidato e as linhas
de pesquisa em andamento.

Mais do que um laboratorio, o LTPC tornou-
-se um espago de construcao coletiva. Sua trajetdria
mostra como a universidade publica pode articu-
lar ciéncia, formagdo e compromisso social para
responder a problemas concretos da producao de
alimentos. Ao preservar qualidade, reduzir perdas,
formar profissionais e abrir novas fronteiras tecno-
logicas, o LabTec Pés-Colheita reafirma o papel
da Universidade Federal de Goias na geracdo de
conhecimento com impacto regional, nacional e
internacional.
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