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CONVIDADOS: A definir

CARGA HORARIA N° DE CREDITOS Cobico SIGAA SEMESTRE E ANO

32h 02 NSA0075 1°/2023

EMENTA: Introdugdo aos métodos cromatograficos. Preparo de amostras em matrizes alimentares:
processos de extragdo, solventes, purificacdo e concentragdo. Definicdo e principios de separacdo da
cromatografia liquida de alta eficiéncia e da cromatografia gasosa. Visdo geral de sobre técnicas nao
destrutivas em alimento, com énfase em espectroscopia do infravermelho préximo.

OBJETIVOS:
GERAL:
-Compreender os principios basicos de diferentes métodos analiticos utilizados em analise de alimentos.

ESPECIFICOS:

- Apresentagdo e discussdo dos principios, métodos, técnicas e instrumentos usados na analise de
alimentos;

- Apresentagao dos métodos aplicados a alimentos e saude;

- Apresentacgao e analise critica de artigos da area;

- Acompanhamento da instrumentacao e andlise de dados.

CONTEUDO:

Unidade 1: Introdugdo aos métodos cromatograficos

- Analise qualitativa e quantitativa

- Preparo de amostras

- Processos de extragao, purificagdo e concentragédo
Unidade 2: Principios da cromatografia liquida e gasosa

- Fases méveis e fases estacionarias

- Detectores

- Aplicagdes em alimentos e saude

Unidade 3: Métodos ndo destrutivos de Analise de alimento
- Introdugao aos métodos nao destrutivos

- Fundamentos tedricos da espectroscopia do infravermelho proximo (NIRS)
- Quimiometria aplicada ao NIRS

- Aplicagdes em alimentos

METODOLOGIA:
Aulas expositivo-dialogadas, apresentacéo de artigos cientificos pelos alunos e féruns de discusséo.

PROCESSO E CRITERIOS PARA AVALIAGAO:
Sera realizada por meio da participagao do estudante nas aulas e apresentagao do artigo proposto.

Nota final: frequéncia e participacio nas aulas (0,4) + apresentacao do artigo (0,6)




Para atribuicdo do conceito sera utilizada a escala constante no Art. 35 da Resolugdo — CEPEC n° 1627 —
Regulamento do PPGNUT.

CRONOGRAMA

DiA HORARIO CONTEUDO/TEMA RESPONSAVEL CH

- Apresentagao da disciplina
05/05/2023 8—-12h - Introducao aos métodos cromatograficos Profa. Patricia 04

- Preparo de amostras

- Cromatografia liquida de alta eficiéncia (CLAE)
12/05/2023 8—-12h - Cromatografia Gasosa Profa. Patricia 04

- Validagéo de métodos analiticos

- Introdugao aos métodos nao destrutivos
19/05/2023 8-12h Prof. Luis 04
- Aplicacdes em alimento

- Fundamentos tedricos da espectroscopia do

26/05/2023 8-12h infravermelho proximo (NIRS) Prof. Luis 04
- Quimiometria aplicada ao NIRS
02/06/2023 8-12h - Aplicagdes da NIRS em alimentos Prof. Luis 04
09/06/2023 8-12h - Apresentagao de Seminarios/Tema livre Profa. Patricia 04
16/06/2023 8 -—12h - Apresentacao de Seminarios Profa. Patricia 04
23/06/2023 8-12h - Apresentacao de Seminarios Profa. Patricia 04
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OBSERVAGOES:
- A comunicagcdo com os professores da disciplina pode ser realizada pelo e-mail institucional

(cunhajunior.l.c@ufg.br; patricia.amaral@ufg.br).
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