
 
 

 

U N I V E R S I D A D E  F E D E R A L  D E  G O I Á S  

C A M P U S  J A T A Í  –  A G R O N O M I A 

P L A N O  D E  E N S I N O   

 
I. IDENTIFICAÇÃO 

UNIDADE ACADÊMICA: Campus Jataí 

CURSO: Agronomia ANO/SEMESTRE: 2012/2 

DISCIPLINA: Produção de hortaliças 

CARGA HORÁRIA SEMANAL: 4 horas CARGA HORÁRIA TOTAL: 64 horas 

PROFESSOR: José Hortêncio Mota 

II. EMENTA 
Introdução à olericultura. Importância nutricional, social e econômica das hortaliças; 

características da exploração olerácea; tipos de exploração em olericultura; evolução da 

olericultura no Brasil, exigências climáticas e épocas de plantio; cultivares mais importantes; 

solo e preparo para plantio; adubação; métodos de plantio; produção de mudas; tratos culturais, 

colheita; preparo; classificação; embalagem e comercialização. Estudo das culturas: alface, 

tomate industrial e de mesa, batata, alho, cebola, cenoura. 

III. OBJETIVO GERAL 
Proporcionar conhecimento técnico sobre a produção de  hortaliças. 

IV. OBJETIVOS ESPECÍFICOS 
Conhecimento dos principais aspectos relacionados a produção de hortaliças bem 

como sua comercialização. 

V. METODOLOGIA E RECURSOS 
Aulas teóricas expositivas com auxílio do quadro negro e data-show.  Aulas 

práticas e visitas técnicas. 

VI. PROCESSOS E CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO 
Serão realizadas 2 provas (100% do valor da nota) com questões discursivas e 

objetivas  abrangendo o conteúdo teórico/prático ministrados até a data da prova.  

VII. BIBLIOGRAFIA  
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Bibliografia complementar: 
 

MINAMI, K. Produção de mudas de qualidade em horticultura. São Paulo: 
1995. 128 p. 
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VIII. CONTEÚDO, CRONOGRAMA DE AULAS E DE AVALIAÇÃO – 2012/2 
(O Cronograma pode sofrer alteração durante o semestre) 

 

 

 

 

*  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
* Média Final: média ponderada das 2 avaliações: 17/01/2013 (50%); 18/03/2013 (50%); 
 
** A solicitação de Segunda Chamada de Prova deverá será realizada mediante processo (conforme RGCG-artigo 24 

e resolução CEPEC 806, artigo 33). A prova de segunda chamada será realizada no final do semestre letivo com 

matéria acumulativa, ou seja, toda a matéria do semestre e terá o peso correspondente ao peso da prova que não 

foi realizada em primeira chamada. 

 
*** A verificação de frequência (chamada) ocorrerá 10 minutos após o inicio da aula, podendo ser realizado uma ou 

mais chamadas no período da aula, sendo reprovado o aluno que tiver mais de 25% de faltas (Regulamento Geral 

dos Cursos de Graduação –RGCG- da UFG - Resolução CONSUNI 06/2002). 

 
 
 
 

Prof. José Hortêncio Mota 

Jataí, 08/11/2012 

Data Aulas Teóricas 

08/11 Apresentação do programa da disciplina e do sistema de avaliação 

12/11 Conceitos e definições 

19/11 Importância econômica e social da olericultura 

22/11 Interação genótipo x ambiente 

26/11 Propagação de plantas olerícolas 

29/11 Variedade x Cultivar 

03/12 Colheita mecanizada de hortaliças 

06 e 10 e 13/12 Produção de alface 

17 e 20/12 Cultura da cenoura 

07, 10 e 14/01 Cultura do alho 

17/01 
1ª Avaliação (50%) 

21 e 24/01 Cultura da cebola 

28, 31/01  e 

4/02 

Cultura do tomate 

07, 14, 18 e 21 e 

25 /02 

Cultura da batata 

28/02 Cultura da batata 

04/03 Cultura da batata 

07/03 Cultura da batata 

11/03 Comercialização e custos de produção 

14/03 Comercialização e custos de produção 

18/03 
2ª Avaliação (50%) 


